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Thomas Buhner a marka nagykovete

A PODOR a csillagok felé tér. A prémium olajok és ecetek gyartoja egyittmiikddési
megéallapodast jelentett be Thomas Buhnerrel, a neves osnabricki ,la vie” gourmet étterem 3

Michelin csillagos sztarséfével.

2017. oktéber 2. — ,Nagy orommel és mérhetetlen bliszkeséggel jelentjik be, hogy Thomas
Bluhner személyében megtalaltuk az idealis nagykodvetet cégmarkank szamara” — nyilatkozta
Podor Krisztina, a Podor Kft. igyvezetéje. ,Thomas Blhner kivételes tudasu mesterszakacs,
aki tokéletesen képviseli mindazt, ami szamunkra fontos. Az 6 filozoéfiaja és célkitiizése, hogy
csakis a legjobb minéséget teremtse meg kompromisszumok nélkil, teljes 6sszhangban

azokkal az alapelvekkel, amelyek a termékeink magas szinvonalat hatarozzak meg.”

Thomas Bihner tébb mint 20 éve Németorszag egyik legelismertebb mesterszakacsa, aki
harom Michelin-csillagot tudhat magaénak. 2017 oktdberétél fogva a PODOR maérka
nagykodveteként fogja szavatolni azoknak az olajoknak és eceteknek a csicsminfségét,

amelyeket e prémiumtermékeket gyartd csaladi vallalkozas jegyez és forgalmaz.

A 3 csillagos mesterszakacs és a Relais & Chateaux ,Grand Chef’-jének filozéfidja az alabbi
harom pillérre épil: a minden egyes alkotasat meghatarozé természetes iz; az ételeinek
elkészitési mddja, valamint konyhajanak széles spektruma. E harom elem egyesil a
végeredményben, azokban a kulinaris remekm{ivekben, amelyek e harom komponens
egylttes, érzéki dramaturgiajdban nyerik el végsé tokélyuket. ,Az elsé pillér, szakmai
filozofiam alapja: a tiszta és friss iz, minden egyes ételre jellemzé”, magyarazza Thomas
Biihner. ,A PODOR pedig pontosan itt Iép a képbe, mint tokéletes partner. Az altaluk gyartott
olajok és ecetek autentikus, intenziv izeket képviselnek, finomitatlanok, és a legkivalébb
minéségl alapanyagokbol késziilnek. A PODOR-nél mindig érzem a termék iranti
szenvedélyt, a legmagasabb minéségi szinvonalat és a minéség allandésagat. Marpedig

mindezt csakis hosszU évek tapasztalataval lehet elérni.”
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,Azzal, hogy Thomas Biihner lett markank nagykévete, a PODOR U] fejezetet nyitott
kuldetésében, amelyet a legmagasabb szinti kulinaris élvezet biztositasa vezérel. A célunk,
hogy k6z6sen dolgozzunk tovdbb Thomas Blhnerrel, és ezzel Gjabb |épést tegyiink elveink:
a prémium min8ség, az exkluzivitas és a kulinaris sokszinliség gyakorlatba Ultetése felé”, -
mondja P6dor Krisztina. ,Nagy varakozassal tekintlink a csucsgasztrondmiat gazdagito

sikeres egyuttmikodés és a kdlcsonds szakmai inspiraciok felé.”

A PODOR méarkéardl

A csaladi vallalkozasként miikodé PODOR 2011-es alapitasa 6ta fejleszt és gyart prémium
mindségii olajokat és eceteket. A PODOR présmestere egyuttal a cég tarstulajdonosa is, aki
immar a negyedik generaciét képviselve viszi tovabb a hidegen sajtolt olajok gyartasanak
csaladi hagyomanyat. Ez nem kevesebbet jelent, mint hogy a PODOR tébb mint szazéves
tapasztalatra tAmaszkodhat a kivalé minéségi olajok el6allitasaban, valamint, hogy olyan
termékeket fejlesszen ki, amelyek megfelelnek a ma igényes fogyasztoi altal diktalt
korszellemnek. A PODOR tdbb mint 10 orszagban van mar jelen, koztiik Angliaban,
Németorszagban, az USA-ban, Ausztraliaban, Japanban, Tajvanban, Magyarorszagon,
Ausztridban és Svajcban. A PODOR mara egy gyorsan ndévekvé, nemzetkézi prémium
marka, termelésének jelenleg tdbb mint 90 szazaléka exportra irdnyul.

PODOR - a legjobbat hozza ki a magokbdl: a kézmiives gyartashoz kizarélag alaposan
megtisztitott, kivalé mindségi, 100% természetes alapanyagokat hasznalnak a szakértdé
présmesterek. A termékeket szigord mindéségi kovetelmények szerint palackozzak, hogy
azok megdrizzék a bennlk lévé egészséges, telitetlen zsirsavakat és vitaminokat. A
termékvalaszték jelenleg 27 kulonféle hidegen sajtolt, tobbségében igazoltan organikus
prémium olajat élel fel, valamint tobb mint 20 féle gyiimolcs —€s balzsamecetet. A PODOR
Ugyfelei kdzott megtalalhaték nemzetkdzi csucséttermek, Michelin-csillagos sztarséfek és
prémium élelmiszer kiskereskedések is. A PODOR termékek tovabba megvasarolhatok a
cég webshopjaban és kilonféle szakkereskedésekben.
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