SAJTOKOZLEMENY

A vilag vezetd élelmiszeripari kiallitasan, a 2017-es kéIni Anugan mutatta be a PODOR
hidegen sajtolt olajait, melyekkel pompas izt és aroméat adhatunk ételeinknek
Grevenbroich, 2017. okt6ber 26. — Az idei kdIni Anuga vilagméreti talalkozasi pont volt az
élelmiszer- és az italipar leginnovativabb szerepléinek. A PODOR 4ltal bemutatott hidegen
sajtolt olajok és ecetek lenyligozték a szakmai kozonséget. Az egyik legkiemelked6bb
termék a PODOR meggymagolaja volt, ami elnyerte az Anuga Taste Innovation Show dijat,
és melyet a PODOR maésik Gjdonsagaval, a zsazsamagolajjal egyiitt meg is kostolhattak az
érdekléddk. A PODOR a kiallitas minden egyes napjan, naponta tdbbszér is megmutatta a
hidegen sajtolt olajok kildnleges tulajdonsagait és elényeit az érdekl6dé k6zonség szamara.
A stand latogatdéi megfigyelhették a killon e célra kifejlesztett, mobil mechanikus sajtolégépet
- az élében frissen préselt, finom illatu, a sajtolastél még mindig meleg pisztacia-,
makadamia- és mogyoréolajanak kiloénleges aromajaval a teljes kdzonséget elvarazsolta.
»EQY hihetetlen kulinaris pillanat volt szamomra ennyire kiildnleges olajokat kézvetlendl
préselés utan kiprobalni!” - nyilatkozta lelkesen a 3 csillagos séf, Thomas Blihner, akit az
Anugan mutattak be, mint a PODOR Uj markanagykovetét. E mindségében fogja tamogatni a
prémium olajok gyartojat a termékek elényeinek és felhasznalasi modjainak bemutatasaval.
A PODOR olajai tokéletesek ahhoz, hogy barmely fogast pompassé varazsoljanak és
igazan kilonleges izt adjanak neki. Nagy varakozassal tekintek a PODOR termékekkel valo
kisérletezésre, és olyan Uj izélmények létrehozasara, melyeket barmely hobby szakéacs
kénnyen elkészithet és segitséglikkel varazslatos fogasokat talalhat otthon is”, mondta a 3

csillagos séf.

A titok a magokban rejlik

“Miben rejlik olajaink titka? Csak vessenek egy pillantast a cimkére! A magokat nagyon
Ovatos eljarassal sajtoljuk és igy 100%-ban meg tudjuk 6rizni a magok eredeti alkotoelemeit
— barmilyen hozzéadott anyag hasznalata nélkil” - magyarazta el Lehoczki Zoltan, a PODOR

nemzetkdzi vezetbje.

A PODOR termékek minésége két fontos pilléren nyugszik: az alapanyagok kivalé minésége
€s a sajtolasi eljaras. Minden mag eredeti, tiszta allapotdban érkezik olyan tajegységrél, ami
a ndvények természetes éléhelye. A masik fontos tényezd a sajtolasi eljarasunk, ami
biztositja, hogy minden PODOR olaj megérzi teljes izvilagat. Egy példa: a PODOR
mechanikus olajprésekkel dolgozik, amik 6vatosan melegitik az 6rélt magokat, majd nagy

nyomason hidegen sajtoljak.
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Olaj, az izek szallitoja

Egy fontos szabaly: a magas Omega-3 zsirsavtartalmu hidegen sajtolt olajokat csak enyhén
melegitve, vagy hidegen szabad fogyasztani. Azon hidegen sajtolt olajokat, amik alacsony,
illetve elhanyagolhaté omega-3 zsirsavtartalommal rendelkeznek (ilyen példaul az oliva olaj),
nyugodtan hasznalhatunk fé6zésre. “Az olajaink kivaltképp alkalmasak arra, hogy ételeinknek
fenséges izt és aromét adjunk. Csupan par csepp elég egy kilénleges élményhez. A
PODOR weboldalan tébb, mint 500 egészséges, izletes és kdnnyen elkészitheté recept
talalhatd, melyek lépésrél lépésre elmagyarazzak, hogyan készilnek a fogasok” — mondta

Podor Krisztina, a Podor Kft. Ggyvezetéje.

Fedezze fel a PODOR prémium olajainak vilagat: a www.podor.hu oldalon, ahol szamos

konnyen elkészithet6 receptet talal minden egyes olajhoz.

A PODOR méarkéardl

A csaladi vallalkozasként miikodé PODOR 2011-es alapitasa 6ta fejleszt és gyart prémium
min&ség olajokat és eceteket. A PODOR présmestere egyuttal a cég tarstulajdonosa is, aki
immar a negyedik generaciét képviselve viszi tovabb a hidegen sajtolt olajok gyartasanak
csaladi hagyomanyat. Ez nem kevesebbet jelent, mint hogy a PODOR tébb mint szazéves
tapasztalatra tAmaszkodhat a kivalé minéségi olajok el6éallitasaban, valamint, hogy olyan
termékeket fejlesszen ki, amelyek megfelelnek a ma igényes fogyasztoi altal diktalt
korszellemnek. A PODOR tdbb mint 10 orszagban van mar jelen, koztiik Anglidban,
Németorszagban, az USA-ban, Ausztraliaban, Japanban, Tajvanban, Magyarorszagon,
Ausztridban és Svajcban. A PODOR mara egy gyorsan ndévekvé, nemzetkézi prémium
marka, termelésének jelenleg tdbb mint 90 szazaléka exportra irAnyul.

PODOR - a legjobbat hozza ki a magokbdl: a kézm(ives gyartashoz kizarélag alaposan
megtisztitott, kivalé mindségi, 100% természetes alapanyagokat hasznalnak a szakérté
présmesterek. A termékeket szigord mindségi kdvetelmények szerint palackozzak, hogy
azok megdrizzék a bennlk lévé egészséges, telitetlen zsirsavakat és vitaminokat. A
termékvalaszték jelenleg 27 kulonféle hidegen sajtolt, tobbségében igazoltan organikus
prémium olajat élel fel, valamint tobb mint 20 féle gyiimolcs —€s balzsamecetet. A PODOR
Ugyfelei kdzott megtalalhaték nemzetkdzi csucséttermek, Michelin-csillagos sztarséfek és
prémium élelmiszer kiskereskedések is. A PODOR termékek tovabba megvasarolhatok a
cég webshopjaban és kilonféle szakkereskedésekben.
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