SAJTOKOZLEMENY

A PODOR Prémium Olajok és Ecetek élménybevasarlast nyujt

A dusseldorfi Kénigsallee kdzelében most nyilt egy olyan szupermarket, amelyrél csak
szuperlativuszokban lehet beszélni. A PODOR Prémium Olajok és Ecetek minden
érzékszervével a kezdetektdl fogva részese a projektnek. A csaladi vallalkozas — melynek
présmesterei immar a negyedik generacio 6ta allitanak el kivaldo minéségi prémium
olajokat — a Crown-Hazban talalhaté Zurheide Feine Kost aruhazban egyszerre tébb
helyszinen is képviselteti magat teljes szortimenttel a hidegen sajtolt olajok, valamint
gyumodlcs balzsamecetek és gylimolcsecetek széles valasztékaval. Az egyedilallo
élménybevasarlas titka egy egyediilallé olajprés. A vevék ily mdédon a PODOR olajokat
nemcsak megkédstolni tudjak, hanem érezhetik azok intenziv illatat, sét, élében részesei

lehetnek a préselési folyamatnak is.

Minden érzéket megsz6lité bevasarlas — a PODOR finoman illatozé olajat allit el
élében

A PODOR szeretné a vasarlokhoz kdzelebb vinni a hidegen sajtolt olajok rendkiviili
min&ségét. Eppen ezért a Zurheide Feine Kost aruhaz inyencségek részlegén élében préseli
a friss olajat pisztaciabol, makadamdiobdl, piemonti mogyordbdl, diébél, lenmagbdl vagy
napraforgdmagbal, kilon erre a célra kifejlesztett mobil hidraulikus présgépével. A Zurheide
vasarléi pedig kozvetlenul késtolhatjdk meg a frissen préselt és még meleg olajat, igy
feltehetéen nem fognak tudni ellenalini annak a vonzerének, amit a frissen saijtolt olajos
magvak illata araszt.

»Az egyedilallo hidraulikus présgéppel szeretnénk a Podor hidegen sajtolasi eljarasét
Iépésrél [épésre bemutatni, és ezzel kbzelebb hozni vasarldinkat kivaldo minéségi prémium
olajainkhoz. Hiszen a P6dor titka, az, hogy olajaink ennyire intenziven hordozzak magukban
az adott mag izét, az a minéségi magban, vagyis alapanyagainkban, valamint a sajtolasi
eljarasban rejlik.” -magyarazza Helga Wachtmeister, a PODOR németorszagi véallalatanak
képvisel6je. Az olajprés csak azonnali kostolasra ad lehetéséget, azonban a PODOR teljes
valasztékkal képviselteti magat a Crown-Hazban talalhaté Zurheide Feine Kost aruhazban,
és tobb mint 30 kilénb6z6 konvencionalis és bio hidegen saijtolt olajat, valamint gyimoélcs

balzsameceteket és gyimolcseceteket kinal mar 100 mi-es kiszereléstol.
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Etelinspiraciok és kulinaris pillanatok —-mondja Thomas Biihner harom Michelin-
csillagos séf

Azt, hogy a PODOR termékeivel hogyan lehet az ételeket finomabba és kiilonlegesebbé
tenni, azt a vaséarl6- a Zurheide Feine Kost &ruhdzdban- a helyben taladlhaté gasztronémiai
kinalaton keresztil is &télheti. A Pythagoras vegetaridnus étteremben, amely az igényes
veganok és vegetarianusok kivansagait elégiti ki, a PODOR olajait és balzsameceteit
hasznaljak fel.

A smoothie barban az olajok mellett mas PODOR termékek is - mint a proteintartalmu foldi
mandula liszt- gazdagitjak a turmixokat, a kAvézéban pedig energiadus reggeliket kinalnak a
PAdor olajokkal, de az alagsorban talalhato, inyencségeket kinalé étteremben is a PODOR
olajaival és balzsameceteivel teszik még egyedibbé az ételeket.

A harom Michelin-csillagos séf, Thomas Biihner igy aradozik a szeme lattara préselt olaj
kiprébalasanak élményérdl, és hihetetlenll kulinaris pillanatnak nevezi azt.

A PODOR olajai a legtokéletesebb valasztas az ételek finomabba tételére, és egészen

rendkiviili izt kdlcséndznek azoknak.” - mondja a sztarséf és a PODOR markanagykévete.

A PODOR méarkéardl

A csaladi vallalkozasként miikodé PODOR 2011-es alapitasa 6ta fejleszt és gyart prémium
min&ségi olajokat és eceteket. A PODOR présmestere egyuttal a cég tarstulajdonosa is, aki
immar a negyedik generaciét képviselve viszi tovabb a hidegen sajtolt olajok gyartdsanak
csaladi hagyomanyat. Ez nem kevesebbet jelent, mint hogy a PODOR tébb mint szazéves
tapasztalatra tamaszkodhat a kivaldo minéségi olajok eldallitasaban, valamint, hogy olyan
termékeket fejlesszen ki, amelyek megfelelnek a ma igényes fogyasztoi altal diktalt
korszellemnek. A PODOR tdbb mint 10 orszagban van mar jelen, koztiik Anglidban,
Németorszagban, az USA-ban, Ausztraliaban, Japanban, Tajvanban, Magyarorszagon,
Ausztridban és Svajcban. A PODOR mara egy gyorsan ndévekvé, nemzetkézi prémium
marka, termelésének jelenleg tdbb mint 90 szazaléka exportra irdnyul.

PODOR - a legjobbat hozza ki a magokbdl: a kézm(ives gyartashoz kizarélag alaposan
megtisztitott, kivalé mindségi, 100% természetes alapanyagokat hasznalnak a szakértdé
présmesterek. A termékeket szigord minéségi kdvetelmények szerint palackozzak, hogy
azok megdrizzék a bennilk lévé egészséges, telitetlen zsirsavakat é€s vitaminokat. A
termékvalaszték jelenleg 27 kulonféle hidegen sajtolt, tobbségében igazoltan organikus
prémium olajat 6lel fel, valamint tébb mint 20 féle gyiimolcs —€s balzsamecetet. A PODOR
Ugyfelei kbzott megtalalhaték nemzetkdzi csucséttermek, Michelin-csillagos sztarséfek és
prémium élelmiszer kiskereskedések is. A PODOR termékek tovabba megvasarolhatok a
cég webshopjaban és kilonféle szakkereskedésekben.



SAJTOKOZLEMENY

Sajtokapcsolat

P&dor prémium olajok és ecetek

Angela Berg

c/o Schanze 26 Agentur fir Medienhandwerk
Tel.: +49 (0) 2181 /16 12 40

Mobil: +49 (0) 176 / 48 36 00 89

E-Mail: presse@schanze26.de

Internet: http://www.podor.hu



