SAJTOKOZLEMENY

A P6dor minden érzékszervnek élvezetet nyujtott a 2018. évi Zurheide Gourmet
Fesztivalon

2018. szeptember 16-an a kivald, 3 Michelin-csillaggal kitlintetett séf, Thomas Blihner
szerepelt a PODOR szineiben a Zurheide Gourmet Fesztivalon. A disseldorfi
~elményaruhaz” fesztivalja — melyre a jegyek egy hdénapon belll elkeltek — az 1500
vendégnek Michelin-csillagos szakacsokkal és mesterszakacsokkal, valamint szamos

gourmet-partnerével kardltve a lehet6 legnagyobb kulinaris élvezetet nyuijtotta.

Thomas Biihner, a PODOR markanagykovete az egyik klasszikus ételét készitette el. A
vendégeket egy fermentalt céklabdl késziilt gazpacho varta. A cékla az Ippenburg kastély
kertjébdl szarmazik, melyet Thomas Blhner az elkészités el6tt harom hétig a borospincében
érlelt, a fesztivalon pedig az elkésziilt gazpacho-t a PODOR standjan frissen sajtolt
pisztaciaolajjal talalta.

Frissen sajtolt olaj — egy kulinaris pillanat!

Thomas Buhner lelkesen mesélt a frissen sajtolt olaj kiprébalasanak élményérdl, és egy
Lhihetetlenl kulinaris pillanatnak” nevezte azt. A 2018. évi Zurheide Gourmet Fesztivalon a
vendégek a mesterszakacs nyomdokaba Iéphettek: megszagolhattdk és megizlelhették a
PODOR standjan frissen sajtolt olaj intenziv izét, és élében részt vehettek egy sajtolasi
folyamatban. A PODOR kifejlesztett egy mobil dugattyls présgépet, amely szemléletesen

bemutatja, hogy a csucsmindségl étkezési olajok elballitasa soran mi a siker kulcsa.
Hagyomanyos gyartasi eljaras és hatarozott minéségtudatossag

A PODOR a sajtolashoz csak hagyomanyos terméteriiletekrél szarmazo magvakat hasznal
fel. A tapasztalt présmesterek a legmodernebb technikat kombinéljak a tébb mint 100 év
olajgyartasbol szarmazoé megalapozott tudassal. A PODOR olajok sziretlenek,

finomitatlanok, adalékanyagok és aromak nélkil késziilnek.

A PODOR a teljes valasztékaval képviseltette magat a Zurheide Feine Kost aruhazban, és
tébb mint 40 kllonb6z6 hidegen sajtolt olajat, valamint gyimolcseceteket és

balzsameceteket kinalt 100 ml-es palacknagysagtol egészen 500 ml kiszerelésig.
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Elménybevasarlas a Zurheide Feine Kost aruhazban

Elszalasztotta a 2018. évi Gourmet Fesztivalt? Szeretné él6ben latni On is hogyan készllnek
a Podor olajak? A mobil olajprés hetente tdbbszor van hasznélatban a Berliner Alleen &llé
Crown Hazban talalhaté Zurheide Feine Kost aruhaz gourmet részlegén. A kifejezetten
mozdithaté hasznalatra kifejlesztett olajprés szemléletesen bemutatja az el6allitas
meghatarozo lépését a kivalé minéségl olajhoz vezetd uton. Idépontok: csutortdktdl

szombatig minden nap 15.00, 17.00 és 19.00 6rakor a foldszinti gourmet-részlegen.

A PODOR markéardl

A csaladi vallalkozasként mikodé PODOR 2011-es alapitasa 6ta fejleszt és gyart prémium
min&ségi olajokat és eceteket. A PODOR présmestere egyuttal a cég tarstulajdonosa is, aki
immar a negyedik generaciot képviselve viszi tovabb a hidegen sajtolt olajok gyartasanak
csaladi hagyomanyat. Ez nem kevesebbet jelent, mint hogy a PODOR tébb mint szazéves
tapasztalatra tamaszkodhat a kivalé minéségu olajok el6allitdsaban, valamint, hogy olyan
termékeket fejlesszen ki, amelyek megfelelnek a ma igényes fogyasztéi altal diktalt
korszellemnek. A PODOR tébb mint 10 orszagban van mar jelen, koztiik Anglidban,
Németorszagban, az USA-ban, Ausztraliaban, Japanban, Tajvanban, Magyarorszagon,
Ausztridban és Svajcban. A PODOR mara egy gyorsan névekvs, nemzetkozi prémium
marka, termelésének jelenleg tdbb mint 90 szazaléka exportra irAnyul.

PODOR - a legjobbat hozza ki a magokbol: a kézmiives gyartashoz kizarélag alaposan
megtisztitott, kivaldo minéségi, 100% természetes alapanyagokat hasznalnak a szakértdé
présmesterek. A termékeket szigord minéségi kdvetelmények szerint palackozzak, hogy
azok megdrizzék a bennuk [évé egészséges, telitetlen zsirsavakat és vitaminokat. A
termékvalaszték jelenleg 27 kulénféle hidegen sajtolt, tobbségében igazoltan organikus
prémium olajat dlel fel, valamint tobb mint 20 féle gyimolcs —és balzsamecetet. A PODOR
ugyfelei kdzott megtalalhatok nemzetkozi csucséttermek, Michelin-csillagos sztarséfek és
prémium élelmiszer kiskereskedések is. A PODOR termékek tovabba megvasarolhatok a
cég webshopjaban és kulonféle szakkereskedésekben.
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P6dor prémium olajok és ecetek
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