SAJTOKOZLEMENY

Mobil olajprésiink, nemzetkdzi dijat nyert meggymagolajunk és markanagykoévetlink, a
3 csillagos sztarséf, Thomas Buhner

A vilag vezet6 élelmiszeripari kiallitdsan, az oktober 7. és 11. k6z6tt rendezett kdIni Anugan
mutatta be a PODOR és (j markanagykdvete, a 3 csillagos séf Thomas Biihner a marka

prémium mindseégu olajait és eceteit az érdekl6d6 kozonség szamara.

A kiallitas egyik fénypontja volt, amikor a PODOR az él6ben frissen préselt, finom illati, a
sajtolastél még mindig meleg pisztacia-, makadamia- és mogyoréolajanak kiilénleges
aromajaval a teljes kbzonséget elvarazsolta. ,Egy hihetetlen kulinaris pillanat volt szamomra”
- nyilatkozta lelkesen a 3 csillagos séflegenda, Dieter Miiller, aki meglatogatta a PODOR

standjat és tobbféle olajat és balzsamecetet is megkdstolt.

“A hidegen sajtolt olajok tokéletesek ahhoz, hogy barmely fogast pompassa varazsoljanak és
nagyon kulénleges izt adjanak neki. Semmit sem élvezek jobban, mint mikor reggelente a
tojasrantottam izvilagat a PODOR tokmagolaj adja meg. Nagy varakozassal tekintek a
PODOR-rel valo tovabbi egyittmiikdodés felé.” — mondta a 3 csillagos sztarséf, Thomas

Buhner.

Az él6 olajsajtolas mellett két Uj terméket is megcsodalhattak és meg is kostolhattak az
érdekléddk. A PODOR tovabba bemutatta a meggymagolajat, ami elnyerte az ,Anuga Taste
Innovation” dijat. Az (j bio zsdzsamagolaj szintén sok latogatot csabitott a PODOR

standjahoz.

“Miben rejlik olajaink titka? Csak vessenek egy pillantast a cimkére! A magokat nhagyon
Ovatos eljarassal sajtoljuk és igy 100%-ban meg tudjuk érizni a magok eredeti alkotoelemeit
— barmilyen hozzéadott anyag hasznalata nélkul” - magyarazta el Lehoczki Zoltan, a PODOR

nemzetkdzi vezetbje.

Fedezze fel hidegen sajtolt prémium olajaink és eceteink inycsiklandozo vilagat!



SAJTOKOZLEMENY

A PODOR markéardl

A csaladi vallalkozasként miikodé PODOR 2011-es alapitasa 6ta fejleszt és gyart prémium
mindségi olajokat és eceteket. A PODOR présmestere egyuttal a cég tarstulajdonosa is, aki
immar a negyedik generaciot képviselve viszi tovabb a hidegen sajtolt olajok gyartasanak
csaladi hagyomanyat. Ez nem kevesebbet jelent, mint hogy a PODOR tébb mint szazéves
tapasztalatra tamaszkodhat a kivaléo min6ségu olajok eldallitasaban, valamint, hogy olyan
termékeket fejlesszen ki, amelyek megfelelnek a ma igényes fogyasztéi altal diktélt
korszellemnek. A PODOR tébb mint 10 orszagban van mar jelen, koztiik Angliaban,
Németorszagban, az USA-ban, Ausztralidban, Japanban, Tajvanban, Magyarorszagon,
Ausztriaban és Svéajcban. A PODOR mara egy gyorsan ndvekvé, nemzetkdzi prémium
marka, termelésének jelenleg tdbb mint 90 szazaléka exportra irdnyul.

PODOR - a legjobbat hozza ki a magokbdl: a kézmiives gyartashoz kizarolag alaposan
megtisztitott, kivalé minéségl, 100% természetes alapanyagokat hasznalnak a szakért6
présmesterek. A termékeket szigoru minéségi kdvetelmények szerint palackozzak, hogy
azok megdrizzék a bennlk 1évé egészséges, telitetlen zsirsavakat és vitaminokat. A
termékvalaszték jelenleg 27 kulonféle hidegen sajtolt, tobbségében igazoltan organikus
prémium olajat 6lel fel, valamint tobb mint 20 féle gyiimolcs —€s balzsamecetet. A PODOR
Ugyfelei kbzott megtalalhatdk nemzetkdzi csucséttermek, Michelin-csillagos sztarséfek és
prémium élelmiszer kiskereskedések is. A PODOR termékek tovabba megvasarolhatok a
cég webshopjaban és kilonféle szakkereskedésekben.
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