SAJTOKOZLEMENY

PODOR béviti termékpalettajat az exkluziv bio zsazsamagolajjal

Finom, értékes és csodalatosan testes iz jellemzi a kerti zsdzsa magjabdl sajtolt olajat.
PODOR, a prémium minéségi olajok gyartoja tovabb novelte kinalatat, és immar az Gjonnan
kifejlesztett zsdzsamagolajat is ajanlja kifinomult séfeknek, amivel rendkivili és

utanozhatatlan aromat és izt kdlcsondzhetnek ételeiknek.

A PODOR prémium olaja 100%-ban természetes, 6koldgiai gazdalkodasbdl szarmazo, kivald
min&ségl zsazsamagokbdl készil, hosszu évek tapasztalata altal tokéletesre fejlesztett
hidegen sajtolasi eljarassal. Az eredmény: egy nagyon finom és magas min&ségu fliszerolaj
a kerti zsazsa borsos-csip6s aromajaval. A PODOR organikus zsazsamagolaja egy kitiné
valasztas salatakhoz, sz6szokhoz és levesekhez, valamint barmely meleg koret

izesitéséhez.

Mivel ez az egészséges és taplald olaj érzékeny a hére, ezért fogyasztasa hidegen, vagy
csak kiméletesen melegitve ajanlott. Ez4ltal biztositjuk az olajban talalhat6 értékes

tapanyagok megérzését, valamint az izek és aromak teljes kibontakozasat.

A hidegen sajtolt zsazsamagolaj tokéletes omega-3 és omega-6 zsirsavarannyal rendelkezik
— egy ritka kombinacio, ami rendkivil j6 hatassal van az emberi immunrendszerre és a
koleszterinszintet is csOkkenti. A zsazsamagolaj kuléndsen ajanlott a vegetarianus és vegan
étrendet kovet6k szamara az omega-3 zsirsavaknak kdszénhetéen, melyekhez 6k nem

mindig jutnak elegendd mennyiségben.

Ezek a zsirsavak kdzvetetten befolyasoljak a sejtek anyagcseréjét és az emberi szervezet
hormonhaztartasat, tovabba erdsitik az immunrendszert. A tobbszorosen telitetlen alfa-

linolénsavnak kdszbnhetéen a zsazsamagolaj gyulladascsdokkentd hatassal is rendelkezik.



SAJTOKOZLEMENY

A PODOR markéardl

A csaladi vallalkozasként miikodé PODOR 2011-es alapitasa 6ta fejleszt és gyart prémium
mindségi olajokat és eceteket. A PODOR présmestere egyuttal a cég tarstulajdonosa is, aki
immar a negyedik generaciot képviselve viszi tovabb a hidegen sajtolt olajok gyartasanak
csaladi hagyomanyat. Ez nem kevesebbet jelent, mint hogy a PODOR tébb mint szazéves
tapasztalatra tamaszkodhat a kivaléo min6ségu olajok eldallitasaban, valamint, hogy olyan
termékeket fejlesszen ki, amelyek megfelelnek a ma igényes fogyasztéi altal diktélt
korszellemnek. A PODOR tébb mint 10 orszagban van mar jelen, koztiik Angliaban,
Németorszagban, az USA-ban, Ausztralidban, Japanban, Tajvanban, Magyarorszagon,
Ausztriaban és Svéajcban. A PODOR mara egy gyorsan ndvekvé, nemzetkdzi prémium
marka, termelésének jelenleg tdbb mint 90 szazaléka exportra irdnyul.

PODOR - a legjobbat hozza ki a magokbdl: a kézmiives gyartashoz kizarolag alaposan
megtisztitott, kivalé minéségl, 100% természetes alapanyagokat hasznalnak a szakért6
présmesterek. A termékeket szigoru minéségi kdvetelmények szerint palackozzak, hogy
azok megdrizzék a bennlk 1évé egészséges, telitetlen zsirsavakat és vitaminokat. A
termékvalaszték jelenleg 27 kulonféle hidegen sajtolt, tobbségében igazoltan organikus
prémium olajat 6lel fel, valamint tobb mint 20 féle gyiimolcs —€s balzsamecetet. A PODOR
Ugyfelei kbzott megtalalhatdk nemzetkdzi csucséttermek, Michelin-csillagos sztarséfek és
prémium élelmiszer kiskereskedések is. A PODOR termékek tovabba megvasarolhatok a
cég webshopjaban és kilonféle szakkereskedésekben.
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