SAJTOKOZLEMENY

A PODOR Prémium Olajok és Ecetek legujabb terméke, a meggymagolaj a szakma
egyik legizgalmasabb Ujitdsa, és a 2017-es Anuga Iz-Innovéciés Show (Anuga Taste
Innovation Show 2017) egyik fénypontja

Grevenbroich, 2017 szeptember — A 2017. oktéber 7. és 11. k6z6tt KoInben
megrendezésre keriilé Anuga Elelmiszer- és Vendéglatoipari Vasar szakmai kozonségét
maris levette a labarol a PODOR kiilonleges, meggymagbol készillt olaja. Az Anuga iz-
Innovacids Show szakeért6 zsUrije szerint - akik megkozelitéleg 2000 termékotlet kozil
valasztottak ki a szakma legjobb ujitasait - a PODOR meggymagolaja az idei ANUGA Vasar
egyik legizgalmasabb Ujdonsaga. A nyertes termékek egy kulon kiallitas keretében lesznek
megtekinthetdek a vasar teriiletén, a 7-es Csarnok elétt az Eszaki Kératon. (North
Boulevard, Hall 7) A meggymagolajat pedig a PODOR standjan (10.2 Csarnok, D055-6s

stand) meg is késtolhatjak a latogatok.

Ertékes és kiilonleges ritkasag — a PODOR meggymagolaja

Egy finom étel tokéletes élményének legbiztosabb titka néhany csepp olaj, mellyel igazan
kiteliesednek az izei. Ehhez a varazslathoz a PODOR kifejlesztett egy Uj prémium olajat
meggymagokbdl, hogy mind a gourmet séfeket, mind a hobbiszakacsokat kildnleges
finomsaggal kényeztesse el. A 2017. évi Anuga vasaron el6szor ismerheti meg e terméket a

nagykdzonség. Ne mulassza el az alkalmat, kdstolja meg On is!

A hidegen sajtolt meggymagolaj pompasan illik salatdkhoz, sz6szokhoz és martasokhoz,
valamint pikansabb sajtokhoz. Szamos gyliimoélcsfajta is egészen bamulatos izekben
bontakozhat ki, ha izesitjlik ezzel a kildnleges olajjal, végtil egy kis keserl csokoladé-
reszelékkel megszérjuk. Még egy tipp az inyencek: Néhany csepp olaj egészen kilonleges

aromat tud koélcsbnozni a leveseknek vagy a friss tésztaknak is!

Az aranysarga szinli meggymagolaj az egyik legritkabb és legértékesebb olajfajta. Mar a
kézépkorban is nagy becsben tartottak az egészségre gyakorolt jotékony hatasai miatt, és a
mai napig meglehetésen bonyolult az eléallitasa. A gondosan kivalogatott meggymagokat a
PODOR-nél egy kilon e célra kifejlesztett modszerrel kezeljik. Utana hiitében taroljuk éket,
meghatarozott hdmérséklet és nedvességtartalom mellett, majd végul hidegen sajtoljuk,
kizarélag mechanikus olajpréssel. E kiméletes sajtolasi folyamatnak kdszdnhetéen 6rzi meg
a meggymagolaj eredeti gyimolcsds zamatat, értekes dsszetevbinek alkotéelemeit, mely

jotékony hatasaiban teljesedik ki.
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A meggymagolajban nagy aranyban talalhatok omega-6 zsirsavak, valamint E-vitamin,
melyek mind alapvet6 fontossaguak a szervezet szamara. Védik a sejteket a karosodastoél és
megkotik a szabad gyokoket. A meggymagolaj egyik f6 komponense az oleinsav, egy az
emberi szervezet szamara elengedhetetlen fontossagu telitetlen zsirsav. Mivel a testliink
nem képes 6nalldan termelni ezeket az egészséges zsirsavakat, csakis étkezés Gtjan

juthatunk hozzajuk.

A PODOR meggymagolaja tehat nemcsak egy kiilénleges izélményt jelent, melybdl néhany
csepp is elegend6, hogy a legkuldnfélébb ételeket avassa fenséges élvezetté, hanem

egyuttal rendkivil egészséges is.

A PODOR méarkéardl

A csaladi vallalkozasként miikodé PODOR 2011-es alapitasa 6ta fejleszt és gyart prémium
min&ség olajokat és eceteket. A PODOR présmestere egyUttal a cég tarstulajdonosa is, aki
immar a negyedik generaciét képviselve viszi tovabb a hidegen sajtolt olajok gyartasanak
csaladi hagyomanyat. Ez nem kevesebbet jelent, mint hogy a PODOR tébb mint szazéves
tapasztalatra tAmaszkodhat a kivalé minéségi olajok el6éallitasaban, valamint, hogy olyan
termékeket fejlesszen ki, amelyek megfelelnek a ma igényes fogyasztoi altal diktalt
korszellemnek. A PODOR tdbb mint 10 orszagban van mar jelen, koztiik Anglidban,
Németorszagban, az USA-ban, Ausztraliaban, Japanban, Tajvanban, Magyarorszagon,
Ausztridban és Svajcban. A PODOR mara egy gyorsan ndévekvé, nemzetkozi prémium
marka, termelésének jelenleg tdbb mint 90 szazaléka exportra irdnyul.

PODOR - a legjobbat hozza ki a magokbdl: a kézm(ives gyartashoz kizarélag alaposan
megtisztitott, kivalé mindségi, 100% természetes alapanyagokat hasznalnak a szakérté
présmesterek. A termékeket szigord mindségi kdvetelmények szerint palackozzak, hogy
azok megdrizzék a bennlk lévé egészséges, telitetlen zsirsavakat és vitaminokat. A
termékvalaszték jelenleg 27 kulonféle hidegen sajtolt, tobbségében igazoltan organikus
prémium olajat élel fel, valamint tobb mint 20 féle gyiimolcs —€s balzsamecetet. A PODOR
Ugyfelei kdzott megtalalhaték nemzetkdzi csucséttermek, Michelin-csillagos sztarséfek és
prémium élelmiszer kiskereskedések is. A PODOR termékek tovabba megvasarolhatok a
cég webshopjaban és kilonféle szakkereskedésekben.
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